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16 de desembre de 1994



Des del meu modest pensament d'artesa dels
fogons, m'agradaria poder reflexionar sobre la
cuina del nostre pais en un moment que gaudeix
d'una immillorable salut amb el reconeixement
mundial de dos grans amics: Santi Santamaria,
amb tres estrelles Michelin, i Ferran Adria, amb
19/20 a la Gault Millau. Penso que estem en el
bon cami; un reduit grup de professionals s'han
adonat que la cuina forma part de la cultura com
la arquitectura, la pintura, etc. Des de casa nostra
intentem transmetre cada dia en forma de plats el
que sentim i estimem.

Dins del marc del II Congrés Catala de la Cuina
ens hem unit per exposar les nostres inquietuds i
avancar encara més dins del nostre camp.

Aquesta nit En Carles Gaig i jo mateix
intentarem, cuinant per a vosaltres, transmetre
una mica d'aquest entusiame que sentim i que

tanta alegria ens dona.

Gracies.

Jean Luc Figueras

Amb la col.laboracié de Carles Gaig.
La selecci6 de vins feta per Agusti Peris.

MENU

APERITIUS

Mandonguilla de formatge fresc
a l'oli d'oliva verge
Guatlla en escabetx

Prensat de col en trompetes i crancs de riu

Escudella amb pilota i ravioli de cigrons
i butifarra negra

Lluerna amb tripa de bacalla
1 patates de planter

Crema catalana en tulipa

Amb el cafe pastissets de xocolata

VINS

Manzanilla
Mas Comptal
Joan d'Anguera
Vi de Missa



